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OBJETIVO

Se propone una actividad agroalimentaria

Actividad ) iInnovadora a realizar en un Centro Especial de

agroalimentaria PRODUCCION DE Empleo, con dos objetivos dentro de la produccién de

innovadora por parte de FLORES flores comestibles. Presentacion del producto final

los Centros Especiales ORNAMENTALES (alimentos de cuarta gama): como producto fresco
COMESTIBLES

(vida util reducida) y como producto liofilizado (mayor
durabilidad).

de Empleo

s

producto fresco

GASTRONON“A (vida util reducida)

producto liofilizado ) .
Se redactara un documento de Buena Practica que

servira para su difusion entre entidades de la
economia social. Se presentara en el ambito
asociativo de Plena Inclusion, FEACEM CyL y AEDIS
fundamentalmente.

(mayor vida util)
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= Estudios sobre las propiedades organolépticas y de
conservacion del producto

= Formacion y empleo de trabajadores con
discapacidad.

= Experimentacion en la elaboracion de platos
cocinados con base en la flor comestible.

= Creacidon de empleo
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